Ernte in Logabirum wie vor 100 Jahren

LANDWIRTSCHAFT Am Roggenweg wurde das Getreide auf traditionelle Art mit Sicht und Bick gemiht

Die Aktion war Teil des
Jahresprojekts ,,Vom
Korn zum Brot“. Das
macht die Wallhecken-
Schutzgemeinschaft ge-
meinsam mit der 3. Klas-
se der Grundschule.

VON MICHAEL MITTMANN

LEER-LOGABIRUM - ,Hauch-
diinn muss die Sicht sein®,
erkldrt Landwirt Johannes Er-
chinger den Zuschauern. Am
Sonnabendvormittag wurde
am Roggenweg in Logabirum
gemiht und geerntet, wie es
bei der Getreideernte vor
100 Jahren {iblich war.

Die Schutzgemeinschaft
Wallheckenlandschaft Leer
hat am Roggenweg auf der
Logabirumer Gaste eine etwa
einen Hektar groRe Pachtfla-
che, auf der Schiilerinnen
und Schiiler der 3. Klasse der
Grundschule Logabirum Ha-
fer, Roggen und Weizen so-
wie Sonnenblumen angebaut
haben. Gestern wurde geern-
ter:

wurden anschlieRend zu Ho-
cken  zusammengebunden
und zu Garben aufgestellt.
Zum Binden verwendet man
traditionell einen Teil des Ge-
treidehalms, erklirte Dr. Hei-
ner Buschmann, Vorsitzer
der Schutzgemeinschaft.
»,Das Garbenbinden ist eine
Kunst fiir sich, sagte Busch-
mann. Das geerntete Getrei-
de trocknete frither in den
Hocken auch bei Regen. Aber
auch das Schirfen der Sense

Die abgemdhten Halme‘

oder Sicht war damals eine
Wissenschaft fiir sich. Die
Schnitter hatten dafiir eine
Art kleinen Amboss dabeli,
der sich in den Boden ste-
cken lieR. Darauf wurden die
Schneiden hauchdiinn und
messerscharf gedengelt. Ab
5 Uhr morgens war frither im
Dorf allerorten zur Erntezeit
das laute Dengeln zu horen.
Aber auch tagstiber wihrend
der Ernte musste die Sense
oder Sicht immer wieder ge-

LnW|rt Johnnes Erchingrzeigte den Zuschauern die alte Mahtechnik mit Si

Sicht und Bick

Bei der Getreideernte
wurden fruher die Halme
mit der Bick, einer Art Ha-
ken, zusammen- und fest-
gehalten, anschliefend
mit der Sicht abgemaht.

 nisch in etwa eine Art Mit-

Die Sicht ist eine beson-
dere Form der Sense. Sie
hat einen kurzeren Stiel
und ist von daher tech-

telding zwischen der land-
laufigen Sense und der Si-
chel. '

schirft werden. Die Garben
sollen nach der Ernte etwa

eine Woche lang auf dem
Feld stehen bleiben und

cht und Bick.
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trocknen. Danach sollen sie
wie frither mit Pferd und Wa-
gen eingefahren, gedroschen
und in der Miihle Eiklenborg
gemahlen werden. Ebenfalls
in der. Miihle wird anschlie-
Rend aus dem Mehl Brot ge-
backen. ,Vom Korn zum
Brot“ nennt sich denn auch
das Jahresprojekt, das die
Schutzgemeinschaft gemein-
sam mit der 3. Klasse der
Grundschule Logabirum ver-
anstaltet.



